Listino prezzi e indicazione allergeni
- - - \ AlB
Carte et indication des allergénes  aucomptorr

Vini ® Vins (soLFiTi - suLFITES)

Caffetteria ¢ Cafés

Caffe espresso - Café expresso Bicchiere di vino comune - Vin ordinaire (verre) <
Caffe decaffeinato - Café decafeine S Coppa di vino spumante - Vin mousseux (coupe] <
Caffg miscela spegale : Melanqe de Café speécial Coppa spumante Brut - Vin mousseux brut (coupe] €
Caff? freddo - Cafe iirappe . Bianco con amaro - Vin blanc, avec amer €
Caffe corretto - Café arrosée : . : :
. , : . Vino bianco o rosso al litro - Vin blanc ou rouge (1 |} =
Caffe con panna - Café chantilly (latte - lait) : : .
: : Vino bianco con amaro (1 l) - Vin blanc avec amer (1 ) €
Cappuccino (latte - lait) e o :
Cioccolata calda - Chocolat chaud (latte - lait) Bicchiere divino pregiato COME DA CARTAVINI
Cioccolata calda con panna - Chocolat chaud chantilly V.’n.f_’n [ver.re). VOIR CARTE DES VINS
(latte - lait) Vini in bottiglia COME DA CARTA VINI
The al latte o limone - Thé au lait/citron (latte - lait) Vin (bouteille) VOIR CARTE DES VINS

Camomilla e tisane - Camomille et infusions
Latte - Lait (latte - lait)

Latte macchiato - (latte - lait)

Caffe alla valdostana (a persona)

Liquori » Alcools (*)

Liquori nazionali ed amari - Alcools italiens et amers
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Café a la valdédtaine (par personne] <
Caffe d’orzo - Café d’'orge Whisky €
Caffe Ginseng (latte - (ait) Whisky - Spécial €
Marocchino - Petit cappuccino (latte - lait] Whisky baby €
Liquori esteri - Alcools étrangers 2

s s E Cognac <

Aperltl\" e Ape”t’fs Punch e similari - Punchs et boissons similaires €

Correzioni liquori - Supplément d’alcool =)

Aperitivi e vermouth - Apéritif et vermouth
Ricard, Pernod e similari (et apéritifs similaires)
Porto - Sherry
Cocktail (***)

@ d d

Pasticceria e Gastronomia (**)

~ Patisseries et Restauration Legere

- - - A
Bibite e Boissons Fraiches Croissant (**) €
B'b' n he in bottialia (*] Toast - Croque-monsieur (**) €
IDITe e succnl anche In pbottigtia . . . .
) ; '9 < Tramezzino - Sandwich au pain de mie (**) €
Sodas et jus de fruits (bouteille, verre]
Bibite e succhi in lattina - Sodas et jus de fruits [canette] (*) €
The freddo - Thé froid (*) € .
o ; , (] % %
Spremuta di limone - Citron presse € Gelatl Glaces (**)
Spremuta d’arancia o pompelmo e
Orange ou pamplemousse pressé €
Frappé - Milk-shake (latte - lait) € <
Bicchiere acqua minerale - Eau minérale (verre) S €
Bottiglia acqua minerale (0,50 l) - Eau minérale (0,50 [} € €
Birra speciale - Biére [bouteille 33 cl) (glutine - gluten) €
Birra alla spina Biére pression (20 cl) (glutine - gluten) *controllare etichetta **vedere registro a disposizione del pubblico
Boc - Bock [glutlne i gluten] c ***possono contenere allergeni in relazione alle ricette di ciascuno
GRADAZIONE DEI VINI POSTI IN VENDITA (Art. 25 D.P.R. 12-02-65 n. 162) DEGRE ALCOOLIQUE DES VINS (au sens de Uart. 25 du DPR n° 162 du 12 février 1965)
VINI BIANCHI E ROSSI - complessivi gradi 10 - gradazione minima svolta gradi é VINS BLANCS ET ROUGES - alcool total : 10 degrés - alcool acquis : é degrés au minimum
VERMOUTH - gradazione minima gradi 16 VERMOUTHS - 16 degrés au minimum
VINI - aromatizzati e liquorosi tipo secco (dry) gradazione minima gradi 18 VINS - aromatisés ou liquoreux secs 18 degrés au minimum
MARSALA FINI gradazione minima gradi 17 MARSALAS FINS - 17 degrés au minimum
VINI - superiori, vergini, speciali gradi 18 VINS - supérieurs, vierges et speciaux 18 degrés
VINI SPUMANTI - gradazione minima complessiva gradi 11 - alcolica minima svolta gradi 7 VINS MOUSSEUX - alcool total : 11 degrés au minimum - alcool acquis : 7 degrés au minimum
PER LE VOCI NON ESPOSTE S| PREGA DI CHIEDERE PREVENTIVAMENTE IL PREZZO0 PRODUITS NE FIGURANT PAS SUR CETTE LISTE : DEMANDER LE PRIX AVANT DE COMMANDER
Maggiorazione al tavolo = % Supplément consommation a table € %
Maggiorazione dehor = % Supplément consommation a la terrasse € %

SOSTANZE 0 PRODOTTI CHE PROVOCANO ALLERGIE O INTOLLERANZE

9 @ O @ O Q G @ @ @ IN CASO DI ALLERGIE dichiarare le

Glutine  Crostacei Uova Pesce Arachidi Soia Latticini Frutta Sedano Senape Sesamo Lupini Molluschi Anidride pm?rie _patqlogie allergeniche al momento
a guscio solforosa e solfiti  dellordinazione.
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